
Abendessen 

English menu on our website  043 321 76 69 

 

servaascafe.nl       @cafeservaas 

Zum teilen  

13 verschiedene Gerichte die man großartig teilen 

kann. Wir raten an die Gerichte in verschiedenen 

Gängen kommen zu lassen, sodass Sie extra lange bei 

uns genießen können. Außerdem ist es möglich, um 

extra große Portionen zu wählen die geeignet sind, um 

mit 4 Personen zu teilen.  

 

Alle Gerichte pro Stück    12.5 

Vegetarisch 

Tartar von Pilzen Ⓥ 
Quinoa – Trüffel - Pernod 

Feigen-Schalotten Tarte TatinⓋ 
Reypenaer – Aprikosen - Kürbiskerne 

Knollensellerie Steak Ⓥ 
Topinambur – Miso - Buchweizen 

KürbisⓋ 
Beluga Linsen – Rote Beete beurre blanc - Zitrusglaze 

Fisch 

Gegrillter Mahi Mahi 
 Kaffir – Safran – Frühlingszwiebeln 

Tartar vom Seeteufel 
Radieschen – Rote Beete beurre blanc – 

Limettenmayonnaise  

Seehecht 
Fenchel – Kosho – Jus vom Steinbutt 

Gebackene Garnelen 
Knoblauch – Zitrone - Ingwer 

Fleisch 

Steak Tartar 
Trüffel – Reypenaer - Eigelb 

Picanha Steak 
Chimichurri – Fenchel - Mandeln 

Fasan     +1.5 
Kürbis – Mole – Ziegenjoghurt  

Entenbrust    +1.5 
 Topinambur – Mandarinen - Karotten 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hauptgerichte 
Serviert mit Pommes oder Brot +2 

 

Entenbrust               26.5 
 Topinambur – Mandarinen - Karotten 

  

Seehecht     24.5 
Fenchel – Kosho – Jus vom Steinbutt 

 

Kürbis  Ⓥ          24.5 
Beluga Linsen – Rote Beete beurre blanc - Zitrusglaze 

 

Salat ‘Crottin’ Ziegenkäse  17.5 
 Feigen – karamellisierte rote Zwiebeln – Pistazien – 

Portweindressing – Quinoa - Senfsamen 

 

Eintopf der Woche   17.5 
 Frag unser Personal nach dem Eintopf der Woche  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts 

Pistazien Bonbon    9.5 
 Kirschen – weiße Schokolade – Himbeeren Baiser 

 

Carrot Cake     9.5 
 Frischkäse – kandierter Ingwer 

 

Kaffee Deluxe    10.5 
 Friandises mit Kaffee nach Wahl  

 

Käseplatte     14.5 
 5 Käsesorten – Biersirup – Rustikales Brot 

 Menu Servaas 
17:00 tot 22:00 

6 Gerichte zum Teilen auf Empfehlung 

vom Chef, serviert in 3 Gängen 

Mit Tafelwasser und Brot 

 

 
 

 

Côte à l’os (für 2 pers.) 73.5 
Entrecôte mit Knochen geschnitten (± 750 gr.), 

serviert mit Saisongemüse und Hausgemachten 

Pommes oder Süßkartoffelpommes 

 
Begrenzter Vorrat, seien Sie also schnell.  

(ca. 35min Vorbereitungszeit) 

http://www.servaascafe.nl/

