
LUNCH 

English menu on our website  043 321 76 69 

 

servaascafe.nl       @cafeservaas 

Brunch 

 

Pancakes Ⓥ    11.5 
Rote Früchte – Crème fraîche – Ahornsirup 

 

Croissant Ⓥ     4 
Serviert mit Schinken, Käse oder Marmelade 

(Schinken und Käse +1) 

 
Bauernomelet Ⓥ    13.5 

Rustikales Brot – Käse - Pilze – Feldsalat 

 

Strammer Max mit Schinken/Käse Ⓥ 11.5 
Rustikales Brot – 3 Eier sunny side up 

 

Egg’s Royale/Benedicto/Servaas       16.5 
   2 pochierte Eier – Brioche – Sauce Hollandaise -    

Lachs oder Parmaschinken oder Austernpilz Ⓥ 

 

Suppe vom Chef             10.5 
Wechselnde Suppe serviert mit Brot 

Brot 

 

 Romesco Ⓥ    14.5 
Rustikales Brot – Avocado – gebackene Austernpilze 

– eingelegte rote Zwiebeln - Sesamsamen 

 

Hausgeräucherter Lachs   15.5 
Brioche – eingelegter Fenchel – geräucherte Aioli - 

Kapern 

 

Geräucherte Makrele        14.5 
Rustikales Brot – Wasabi-Mayonnaise – rote Zwiebeln 

– frittiertes Sauerkraut 

 

Bauchspeck à la Servaas  14.5 
Rustikales Brot – Soja-Marinade – Tomatensalsa – 

eingelegter Fenchel 

 

Fruits de Mer Kroketten             16.5 
Rustikales Brot - Handgerollte Kroketten mit u.a. 

Kabeljau, Garnelen, Vongole und Tintenfische – 

Limettencrème  

 

 

Ⓥ= Vegetarisch oder Option zu vegetarisch 

 

 

 
 

Toast 

 

Toast Servaas    15.5 
 Rustikales Brot – Pastrami – Tallegio – Remoulade – 

frittiertes Sauerkraut – Sriracha-Mayonnaise  

 

Croque Monsieur    12.5 
 Rustikales Brot – Hinterschinken – Gouda Käse – 

karamellisierte Silberzwiebeln – Sriracha-Mayonnaise 

 

Croque Kimchi Ⓥ    12.5 
 Rustikales Brot – Gouda Käse – Kimchi – Sriracha-

Mayonnaise 

Salat 

 

Wassermelonensalat Ⓥ   15.5 
 Eingelegter Fenchel – Sesam – Bulgur – Furikake 

 

Makrelensalat    17.5 
Feldsalat – rote Zwiebeln – Baby-Kartoffeln – Kapern - 

Senfsamen  

Genießen  
Serviert mit Pommes oder Brot +3 

 

Burrata caponata Ⓥ   12.5 
Sizilianische Aubergine – Walnüsse – Oliven 

 

Gebackene Garnelen   12.5 
Knoblauch - Zitrone – Ingwer  

 

Steak Tatar     12.5 
Safran – Olivencrumble – Eigelb 

 

Hofburger (Limburgisches Schwein) 15.5 
Geräucherte Aioli – Taleggio – Tomaten – 

karamellisierte Silberzwiebeln - Essiggurken 

 

Hausgemachter  

Blumenkohlburger Ⓥ    14.5 
Geräucherte Aioli – Taleggio – Tomaten – 

karamellisierte Silberzwiebeln – Essiggurken 

 

 

 

Ⓥ= Vegetarisch oder Option zu vegetarisch 

http://www.servaascafe.nl/

